Kochkurs fiir Fortgeschrittene
fir Combi-Steamergerate von V-Zug

Dieser Kurs richtet sich an Personen die V-Zug Steamergerate in ihrer Kiiche bereits im
Einsatz haben. Gemeinsam bereiten wir ein Stippchen, eine leichte Vorspeise, ein
Hauptgang mit Fleisch und Beilage sowie ein Dessert im V-Zug Combi Steam SL und
Combair-Steam S zu.

Gerne gebe ich Ihnen Tipps und Tricks mit dem Umgang von Steamer.

Der Kochkurs fiir Fortgeschrittene dauert von 19.00 - 22.00 Uhr und beinhaltet

folgender Ablauf:

19.00 Uhr Begriissung, Vorstellung und Ablauf des Abends

19.10 Uhr Vorbereitung der verschiedenen Gerichte

ab 20.15 Uhr gemeinsames Essen
Tipps und Tricks mit dem Umgang von Steamern
Beantwortung der Fragen, individuelle Beratung und Gesprache
Aufrdumen und Abwaschen

22.00 Uhr Kursschluss und Verabschiedung

Teilnehmer  Durchfiihrung bei mindestens 8 Personen

Kurskosten  CHF 110.- pro Person inkl. Essen, Wein, Wasser und Kaffee sowie Rezepte
Kursgeld Barbezahlung am Abend

Kursleiterin ~ Antonia Steiner — Stérkoch und dipl. Event Managerin
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